Iéle des Meres
MENU

Coupe de champagne rosé

%k %k %k %

Foie gras de canard mi-cuit au sakura, creme d’artichauts

* %k %k %

Lieu jaune du port d’Erquy nacré dans un beurre d’algues,
tombé de roguette et épinards
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Chevre frais en crémeux et mariné a I'huile d’olive et marjolaine
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Pavlova passion, ananas et fraicheur de coriandre

/70€

Si vous présentez une allergie a certains produits, nous vous remercions de nous en faire part a la prise
de commande. Prix en Euros, TVA comprise. Les tarifs affichés excluent la contribution employés de 5 %



